
 
 

 
LA CARTE DE CHASSE 

La nature a ses caprices 
la carte peut parfois ne pas être complète 

 
 
LES ENTRÉES 
 
Terrine de chasse aux pruneaux, compotée de figues 31.00 
 
Petit pâté chaud de lièvre confit au foie gras 
Jus tranché à l’huile de noix 35.00 
 

LES VIANDES 
 
Filet de cerf rôti aux baies de genièvre 56.00 
 
Selle de chevreuil flambée à l’Armagnac 64.00 
 
Selle de chamois flambée à l’Armagnac 69.00 
 

Nos plats sont accompagnés d’une garniture chasse : 
Poire au vin rouge, marrons, chou rouge, choux de Bruxelles, 
airelles et spätzli 
 

Supplément garniture 5.00 
 
Parmentier de sanglier 45.00 
 

 

 

 

Sur demande, nos collaborateurs vous renseigneront volontiers sur les ingrédients 
présents dans nos plats susceptibles de provoquer des allergies ou des intolérances. 



 
 
 
 

MENU CHASSE 
À CHF 130.- 

 
Menu à CHF 95.-  1ère entrée, plat principal, dessert 

Menu à CHF 110.-  2ème entrée, plat principal, dessert 
 

Mise en bouche 

 

Petit pâté chaud de lièvre confit au foie gras 
Jus tranché à l’huile de noix 

 

Suprême de palombe rôti 
Etuvée de chou vert 
Crème aux abattis 

 

Filet de cerf rôti aux baies de genièvre 
Garniture chasse 

 

Figue rôtie 
Sablé au beurre 

Crème double de Gruyère 
 
 
 
 

Sur demande, nos collaborateurs vous renseigneront volontiers sur les ingrédients 
présents dans nos plats susceptibles de provoquer des allergies ou des intolérances. 


